
 

 

CURSO-TALLER “BUENAS PRÁCTICAS DE PRODUCCIÓN EN LA 

APICULTURA” 
 

 

(MODALIDAD A DISTANCIA)  

A) MODULO 1 
 
1. INTRODUCCIÓN A LA MIEL 

 
1.1. Presentación y cuestionario 
1.2. La miel en el mundo antiguo 
1.3. Las materias primas de la miel 
1.4. Composición de las mieles 
1.5. Características sensoriales 
1.6. Usos de las mieles 
 
B) MODULO 2 
 
2. ENFERMEDADES APÍCOLAS 

 
2.1. Puesta al día de las últimas patologías apícolas 
2.2. Enfermedades producidas por bacterias 
2.3. Enfermedades producidas por hongos 
2.4. Enfermedades producidas por ácaros 
2.5. Problemas asociados a otros factores causales 
 
C) MODULO 3 
 
3. LA COLMENA Y EL APIARIO 
 
3.1. Diagnóstico de campo en las principales enfermedades de las abejas 
3.2. Buenas prácticas en el uso de medicamentos veterinarios y plaguicidas. 
3.3. Prevención y manejo de plagas y depredadores 
3.4. Manejo integral de la colmena. 
3.5. Cambio periódico del material antiguo. 
3.6. El correcto manejo de las abejas. 
3.7. El correcto manejo de la cosecha de la miel. 
 
D) MODULO 4 
 
4. BUENAS PRÁCTICAS DE PRODUCCIÓN Y MANUFACTURA 
 
4.1. Modelo HACCP para la producción de miel. 
4.2. Acondicionamiento de la miel para el mercado 
4.3. Requisitos previos de higiene, envasado y trazabilidad 
4.4. Controles de calidad 



 

 
4.5. Formación de un equipo de trabajo. 
4.6. Plan de aseguramiento de calidad. 
4.7. Normas de higiene y seguridad. 
4.8. El cuidado del transporte de las colmenas. 
4.9. Principios de comercialización. 

 


